
　

ご
当
地
グ
ル
メ
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
提

唱
者
で
あ
る
北
海
道
じ
ゃ
ら
ん
の
ヒ

ロ
中
田
氏
は
、
3
月　

日
の
試
作
品
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最
終
発
表
会
の
席
上
で
こ
の
よ
う
に

表
現
し
ま
し
た
。

　

焼
き
餃
子
は
子
ど
も
か
ら
大
人
ま

で
あ
ら
ゆ
る
年
代
が
好
む
餃
子
の
定

番
。
え
び
と
タ
コ
本
来
の
食
感
と
皮

の
パ
リ
パ
リ
感
を
生
か
し
、「
3
種
類

の
つ
け
ダ
レ
」で
楽
し
む
こ
と
が
で

き
ま
す
。
創
意
工
夫
さ
れ
た
オ
リ
ジ

ナ
ル
に
こ
だ
わ
っ
た
タ
レ
で
す
の
で
、

各
店
舗
の
メ
ニ
ュ
ー
を
食
べ
歩
く
の

も
い
い
で
す
ね
。

　

価
格
は
全
店
共
通
で
、
定
食
は
税

込
7
5
0
円
、
単
品
は
6
0
0
円
で

す
。�
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�
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�
�羽幌町北3条1丁目

���� 11:30～14:30

　　　　 17:30～21:00(オーダーストップ 20:30）

��� 年中無休

���

����
���������

�������	
��
�

羽幌町南3条1丁目

���� 19:00～2:00

��� 毎週日曜日

���

�����
���������

羽幌町南6条3丁目

���� 10:00～20:00

��� 第1・3木曜日

����
���������

���

羽幌町南大通1丁目

���� 18:00～2:00

��� 毎週火曜日

��������
いっかい

���������

���

ベースはキャベツやにんじんな
どを使った野菜スープ。ラー油、
しょう油などを混ぜ合わせ、いつ
でもすぐに出せるように心がけ
ています。

そばつゆをベースに大根おろし、
もみじおろしを加えたタレや、オ
リジナルのごまダレ、にんにくと
刻みネギであっさり食べられる
つけダレを用意。日替わり小鉢
も楽しめます。

酢、ごま、ねぎでアクセントをつ
けたスタンダードのタレと和風
ダレ、えび塩の３種類が楽しめま
す。えび塩は、殻をすりつぶし、
食塩とブレンドしているので、え
び本来の味が堪能できます。

そばの返しに市販のごまダレを
混ぜ合わせたタレや梅、山わさび
を混ぜたもの、南蛮を使ったタレ
も用意。若い人からお年寄りま
で誰もが食べられる味となって
います。
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地
元
の
食
材
を
観
光
に
活
用
し
よ

う
と
2
0
0
7
年
6
月
に
苫
前
、
羽

幌
、
初
山
別
の
3
町
村
で
デ
ビ
ュ
ー

し
た
ご
当
地
グ
ル
メ「
日
本
海
え
び

タ
コ
餃
子
」。
第
1
弾
の
ス
ー
プ
餃

子
、
第
2
弾
の
カ
レ
ー
丼
に
続
く
今

年
は
「
焼
き
餃
子
」。
そ
の
名
も「
羽

幌
え
び
タ
コ
焼
き
餃
子
」で
、
こ
れ
ま

で
の
広
域
的
な
枠
組
み
を
解
消
し
、

羽
幌
町
独
自
の
新
ご
当
地
グ
ル
メ
と

し
て
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
さ
れ
ま
し
た
。

　

北
海
道
じ
ゃ
ら
ん
の
協
力
の
も
と

羽
幌
え
び
タ
コ
餃
子
推
進
協
議
会

（
代
表
・
は
ぼ
ろ
温
泉
サ
ン
セ
ッ
ト
プ

ラ
ザ
シ
ェ
フ
佐
々
木
学
さ
ん
）が
開

発
を
進
め
９
つ
の
ル
ー
ル
を
決
定
、

3
月　

日
か
ら
販
売
さ
れ
て
い
ま
す
。
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